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Приложение 1
к постановлению администрации
Лесозаводского городского округа
от 24.11.2017  № 1839
Технологическое задание

на выполнение услуг по организации питания 
обучающихся в Муниципальном общеобразовательном бюджетном
 учреждении «Средняя общеобразовательная школа № 5
 Лесозаводского городского округа»

1. Наименование услуг: выполнение услуг по организации питания обучающихся в Муниципальном общеобразовательном бюджетном учреждении «Средняя общеобразовательная школа № 5 Лесозаводского городского округа»

2. Место оказания услуг: г. Лесозаводск, ул. Калининская, 29-а, помещение столовой МОБУ СОШ № 5 ЛГО.
3. Срок оказания услуг: с 01.01.2018 г. по 31.12.2018 г.
4. Характеристика оказываемых услуг: 

Организация питания  включает в себя питание обучающихся 1-4 классов:

- один раз в день 
	Вид работы
	Сумма блюда, руб.
	Количество блюд, шт.
	Общая сумма, руб.

	Изготовление блюд для питания обучающихся 1-4 класса в МОБУ СОШ № 5 ЛГО
	
	не менее
70 707
	

	Услуги по изготовлению блюд 5%
	
	
	

	               ИТОГО
	


5.    Требования к качеству оказываемых услуг: 

           Качество поставляемых услуг должно удостоверяться всеми необходимыми в соответствии с законодательством Российской Федерации документами, подтверждающими их качество и безопасность:

- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями).

- Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями и дополнениями).

- Методикой учета сырья, товаров и производства в предприятиях общественного питания различных форм собственности, утвержденная письмом Комитета Российской Федерации по торговле от 12.08.1994г. № 1-1098/32-2.

           Рецептура блюд должна составляться на основании действующей нормативной и технологической документации в соответствии с нормами и правилами законодательства Российской Федерации:

-   ГОСТ Р 50763-95 «Общественное питание. Кулинарная продукция, реализуемая населению»;

-   СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

- СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;

- СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидимиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;

- «Сборники технологических нормативов. Сборники рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания». Часть I и II, 1994-1997г.г.;

-  «Сборник рецептур блюд диетического питания для предприятий общественного питания», 2002г.;

-  Сборник рецептур мучных, кондитерских и булочных изделий для предприятий общественного питания», 1986г. и др.

Приготовление пищи должно осуществляться штатными квалифицированными сотрудниками Исполнителя на площадях Заказчика. 

Обязательное наличие медицинских книжек с данными о прохождении медицинского осмотра, санитарного минимума, профилактических прививках и санитарно-гигиеническом обучении, у персонала Исполнителя.  

Соответствующий контроль качества на предприятии, в т.ч. входной  контроль поступающих продуктов питания, операционный контроль в процессе их обработки и подготовки к реализации и приемочный контроль качества выпускаемой продукции.

6. Требования к Исполнителю:

 - Организовать обучающимся рациональное, качественное питание на основании примерного десятидневного меню, разработанного Исполнителем и утвержденное Заказчиком, в соответствии  с ассортиментным минимумом продуктов питания утвержденным СанПиН 2.4.4.2599-10, СанПиН 2.4.5.2409-08.

- Обеспечить приготовление обедов, соответствующих требованиям нормативных документов и условиям заказа. Проводить ежедневный бракераж пищи в соответствии с действующими положениями о бракераже на предприятиях общественного питания.

-  При предоставлении услуг по организации питания обучающихся 1-4 классов Исполнитель может использовать только те продукты, которые соответствуют требованиям СанПиН 2.4.4.2599-10, СанПиН 2.4.5.2409-08 и Роспотребнадзора.

- Обеспечить строгое соблюдение правил приемки поступающего сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а так же условий хранения и реализации скоропортящихся продуктов.

-  Обеспечить приготовление  блюд в соответствии с требованием СанПиН.

- Соблюдать установленные в государственных стандартах санитарные и противопожарные правила по окружающей среде и имущества.

- Предоставлять Заказчику по его первому требованию информацию о продуктах питания (копии сертификатов качества или декларации соответствия, качественного удостоверения) в любое время действия настоящего Контракта.

- Предоставить Заказчику 10-ти дневное меню по обучающимся 1-4 классов в режиме пятидневной недели, с указанием времени приема пищи.

- Следить за своевременным  и обязательным прохождением работниками столовых медицинских осмотров и профосмотров.

- Обеспечить столовые транспортом, для транспортировки продуктов питания и сырья используемого для приготовления пищи. Машины, предназначенные для перевозки продуктов питания, должны иметь санитарные паспорта, выданные учреждениями Роспотребнадзора.
7. Организация бесплатного питания обучающимся в МОБУ СОШ № 5 ЛГО осуществляется в соответствии с Законом Российской Федерации «Об образовании от 10.07.1992 г.  №3266-1, с СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно – эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования, с проектом Приморского края «О краевом бюджете на 2017 г.». 

           При утверждении  стоимости питания руководствовались   постановлением Губернатора Приморского края от 30.01.2012 г. № 3-пг «О внесении изменений в постановление Губернатора Приморского края от 15.02.2007 г. № 32-пг «О порядке обеспечения обучающихся в младших классах (1-4 включительно) бесплатным питанием.

           Постановлением Администрации Лесозаводского городского округа «Об утверждении Порядка распределения, расходования  и учета средств субсидий, выделенных из краевого бюджета Лесозаводскому городскому округу, на мероприятия по организации питания учащихся муниципальных общеобразовательных учреждений, охваченным бесплатным питанием». 

           Приготовление пищи осуществляется штатными квалифицированными сотрудниками Исполнителя.

           Питание обучающихся осуществляется на территории Заказчика.
____________________________
